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M. CETAUTOMNE?

“Les menus sont élaborés

“L'éguipe cuisine vous

pour faire coincider plaisir souhaite un excellent
et équilibre nutritionnel.” appétit.” Laurent,
Axelle, diététicienne MENUS du 2 au 8 NOVEMBRE 2026 responsable cuisine
Lundi 2 Mardi 3 Mercredi 4 Vendredi 6 Dimanche 8
Novembre Novembre Novembre Novembre Novembre
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Les viandes proposées sont toutes originaires de 'Union Européenne. La grande majorité des plats est cuisinée avec des produits frais.
Les plats mixés sont préparés sur la base des plats du jour, sauf exception (le plat de substitution est alors indiqué entre parentheses).
Les plateaux de fromages servis proposent des produits d'appellation d'origine protégée.
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“Les menus sont elaborés —— “L'éguipe cuisine vous
pour faire coincider plaisir souhaite un excellent
et équilibre nutritionnel.” appétit.” Laurent,
Axelle, diététicienne MENUS du 9 au 1 5 NOVEM BRE 2026 responsable cuisine
Lundi 9 Mardi 10 Mercredi 11 Vendredi 13 Dimanche 15
Novembre Novembre Novembre Novembre Novembre
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Les viandes proposées sont toutes originaires de 'Union Européenne. La grande majorité des plats est cuisinée avec des produits frais.
Les plats mixés sont préparés sur la base des plats du jour, sauf exception (le plat de substitution est alors indiqué entre parentheses).
Les plateaux de fromages servis proposent des produits d'appellation d'origine protégée.



“Les menus sont elaborés

pour faire coincider plaisir

et équilibre nutritionnel.”
Axelle, diététicienne

MENUS du 16 au 22 NOVEMBRE 2026

“L'éguipe cuisine vous
souhaite un excellent
appétit.” Laurent,
responsable cuisine

Lundi 16 Mardi 17 Mercredi 18 Vendredi 20 Dimanche 22
Novembre Novembre Novembre Novembre Novembre
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Les viandes proposées sont toutes originaires de 'Union Européenne. La grande majorité des plats est cuisinée avec des produits frais.
Les plats mixés sont préparés sur la base des plats du jour, sauf exception (le plat de substitution est alors indiqué entre parentheses).
Les plateaux de fromages servis proposent des produits d'appellation d'origine protégée.
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“Les menus sont élaborés - ) _ * = R o “L'éguipe cuisine vous
pour faire coincider plaisir souhaite un excellent
et équilibre nutritionnel.” appétit.” Laurent,
Axelle, diététicienne MENUS du 23 au 29 NOVEMBRE 2026 responsable cuisine
Lundi 23 Mardi 24 Mercredi 25 Vendredi 27 Dimanche 29
Novembre Novembre Novembre Novembre Novembre
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Les viandes proposées sont toutes originaires de 'Union Européenne. La grande majorité des plats est cuisinée avec des produits frais.
Les plats mixés sont préparés sur la base des plats du jour, sauf exception (le plat de substitution est alors indiqué entre parentheses).
Les plateaux de fromages servis proposent des produits d'appellation d'origine protégée.



